
Messe-Fullservice
Das Truffner-Team bietet Ihnen den perfekten Messe-Full-Service von der ersten bis zur letzten

Minute – fl exibel und alles aus einer Hand. Crewcatering, Pressefrühstück, VIP-Betreuung oder 
Kundenparty – nirgendwo sonst kann ein Catering so effektiv zu Ihrem Geschäftserfolg beitragen 

wie auf der Messe. Ob regionale Messen oder die Messe Stuttgart, wir bieten Ihnen ein
Höchstmaß an Terminsicherheit & Flexibilität.

 
Fingerfood-Büfett für Ihre Kunden:

• Canapés belegt mit Räucherlachs, Graved-Lachs, Forellenfi let vom Schwarzwald
• Canapés belegt mit Schinken, Braten, Käse
• Vollkorncanapés belegt mit hausgemachtem Frischkäse
• Vollkorncanapés belegt mit Briekäse und Feigenmus
• Pikante Hackfl eischbällchen am Spieß & Dip / oder
• Asiatische Hackfl eischbällchen am Spieß & Thai-Dip
• Spieße mit Melone und luftgetrocknetem Schinken
• Spieße mit mini Mozzarella und Cocktailtomaten „Caprese“

Warm zur Auswahl:

• mini Quiche Lorraine
• kleine Schinkencroissant
• Käse Tartlett’s mit Walnuss

Löffelfood:

• Roastbeef mit Mango-Chutney
• Vitello Tonnato vom Kalb
• Schwäbisches Maultäschle auf Kartoffelsalat
• Kalbfl eischsülze auf Linsensalat
• Lachssalat mit Wachtel Ei
• Entenbrust, süß / sauer auf Reis-Lauchsalat
• Salat von Maispoularde & Cocktail-Dip
• Safran Risotto mit Shrimps und Tomaten
• Curry von mini Linsen mit gebratenem Lammfi let

Dessert:

• kleine Pasticcini mit Früchten
• kleine Pasticcini mit Nusscreme




