
Grillfest
Sommer, Sonne, Grillen – ein unschlagbares Trio. Dazu erfrischende Getränke, knackige Salate, 

knuspriges Brot und leckere Fleisch- und Wurstspezialitäten. Musik, Freunde und ein laues
Sommerlüftchen. In den wolkenlosen Himmel schauen und davon träumen, wie schön es wäre, 

wenn schon alles fertig wäre. Wenn Sie einfach weiter träumen könnten. Können Sie,
aber denken Sie rechtzeitig daran, Truffner Catering zu bestellen!

Grillbüfett mit:

• Schweine-Rücken-Steak, gewürzt 
• Schweinehals-Steak, gewürzt
• „Für den Kenner“ Rinder-Steak „Ribe eyh“, mariniert
• Lamm-Rücken-Filet, mariniert
• Lamm-Kotelett
• Puten-Steak, mariniert
• Gyros-Spieße
• Gourmet-Spieße
• evtl. Fisch-Spieße
• evtl. Gemüse-Spieße
• Rote-Würste, Käse-Griller, Kräuter-Bratwurst, Chilli-Rote
• Bratwurst-Schnecken, Nürnberger-Rostbratwürstle
 dazu verschiedene Dips, Grillsaucen und Kräuterbutter

Vorbereitet zur Auswahl am Stück gegrillt:

• Spanferkel-Keule vom Grill
• Roastbeef mit Kräuterhaube
• Spießbraten, herzhaft

Salatbüfett mit:  

Kartoffelsalat, Farmersalat, Griechischer Bauernsalat, Bayrischer Krautsalat,
Italienischer Nudelsalat, Platte mit Tomaten/Büffel-Mozzarella/Basilikum

Gemischtes Brot, versch. Brötchen, Laugenstangen und Party-Sonne
Das komplettes Equipment mit Grillmeister und Servicekräfte auf Wunsch      

Unsere Grill-Kompetenz:

Unser Junior-Chef hat im Sept. 2010 bei den internationalen Grill-Meisterschaften in den
USA teilgenommen und den 5. Platz belegt.




