
Fine- und Fingerfood Bufett
Lassen Sie sich von unserer Vielfältigkeit überraschen: Von klassischen Häppchen bis zum

hochwertigen und ausgefallenen Fingerfood. Als Büffet mit verschiedenen Arrangements von
vegetarisch bis süß. Oder „en vogue“ als Flying-Büffet. Teilen Sie uns Ihre Wünsche mit.

Fingerfood Büfett

• Canapés belegt mit Räucherlachs, Graved-Lachs, Forellenfi let vom Schwarzwald
• Ciabatta belegt mit italienischen Spezialitäten / Parmaschinken,

italienischer Salami, Tessiner Kräuterschinken
• Ciabatta belegt mit Käsevariationen
• Vollkornbrötchen belegt mit Briekäse und Feigenmus
• Pfannkuchenröllchen mit Lachstartar
• kleine Säckchen aus luftgetrocknetem Schinken, gefüllt mit Schafskäse / Frischkäse
• Spieße mit Cambas und Zuckerschote & Zitronenmayonnaise
• Spieße mit mini Mozzarella und Cocktailtomaten „Caprese“
• Spieße mit Melone und Parmaschinken
• Vollkorncanapés belegt mit hausgemachtem Frischkäse
• Gemüse-Sticks mit Frischkäse zum Dippen

Warm zur Auswahl:

• mini Quiche Lorraine mit Lauch und Schinken
• mini Quiche Lorraine mit Gemüse / vegetarisch
• Käse Tartlett`s mit Walnuss
• kleine Schinkencroissant

Löffelfood:

• Roastbeef mit Mango-Chutney
• Vitello Tonnato vom Kalb
• Schwäbisches Maultäschle auf Kartoffelsalat

Kleines Dessert:

• kleine Pasticcini mit Früchten
• kleine Pasticcini mit Nougat-Nusscreme

Dessert im Gläsle:

• Mousse au Chocolat
• Joghurt-Himbeer-Creme
• Mango-Creme




