
Business Lunch
So macht Arbeiten doppelt Spaß: Sie wollen Ihre Effi zienz steigern, Mitarbeiter motivieren, 
Geschäftspartner beeindrucken, Kunden gewinnen, Ihre Unternehmenskultur optimieren? 

Dann buchen Sie doch einfach den Truffner Küchenservice! Das Businesslunch ist die schnelle 
Alternative zum Restaurant. So wird die Mittagspause zum kulinarischen Hochgenuss.

Business Lunch Vorschlag für 10-20 Personen

Kleine Vorspeise:

• Tomaten – Mozzarella „Caprese“
• Rucolasalat mit Parmesan & Cocktailtomaten
• Ciabatta

Hauptgang:

• Feines Putengeschnetzeltes „Züricher Art“
• Kartoffelgratin
• Salatbüfett

Dessert nach Wahl:

• Frische Obstplatte 
• Quarkmousse mit frischen Früchten
• Tiramisu
• Leichte Joghurt-Himbeer-Creme

Catering – Leistungen:

• Zufuhr, Aufbau des Büfetts
• Teller, Besteck, Gläser 
• Stehtische, Hussen, Büfetttische
• Getränke in Kommission
• Servicekräfte während des Lunches
• Abbau & Abtransport




