
Grillfest
Sommer, Sonne, Grillen – ein unschlagbares Trio. Dazu erfrischende Getränke, knackige Salate, 

knuspriges Brot und leckere Fleisch- und Wurstspezialitäten. Musik, Freunde und ein laues
Sommerlüftchen. In den wolkenlosen Himmel schauen und davon träumen, wie schön es wäre, 

wenn schon alles fertig wäre. Wenn Sie einfach weiter träumen könnten. Können Sie,
aber denken Sie rechtzeitig daran, Truffner Catering zu bestellen!

Grillbüfett mit:

• Schweine-Rücken-Steak, gewürzt 
• Schweinehals-Steak, gewürzt
• „Für den Kenner“ Rinder-Steak „Ribe eyh“, mariniert
• Lamm-Rücken-Filet, mariniert
• Lamm-Kotelett
• Puten-Steak, mariniert
• Gyros-Spieße
• Gourmet-Spieße
• evtl. Fisch-Spieße
• evtl. Gemüse-Spieße
• Rote-Würste, Käse-Griller, Kräuter-Bratwurst, Chilli-Rote
• Bratwurst-Schnecken, Nürnberger-Rostbratwürstle
 dazu verschiedene Dips, Grillsaucen und Kräuterbutter

Vorbereitet zur Auswahl am Stück gegrillt:

• Spanferkel-Keule vom Grill
• Roastbeef mit Kräuterhaube
• Spießbraten, herzhaft

Salatbüfett mit:  

Kartoffelsalat, Farmersalat, Griechischer Bauernsalat, Bayrischer Krautsalat,
Italienischer Nudelsalat, Platte mit Tomaten/Büffel-Mozzarella/Basilikum

Gemischtes Brot, versch. Brötchen, Laugenstangen und Party-Sonne
Das komplettes Equipment mit Grillmeister und Servicekräfte auf Wunsch      

Unsere Grill-Kompetenz:

Unser Junior-Chef hat im Sept. 2010 bei den internationalen Grill-Meisterschaften in den
USA teilgenommen und den 5. Platz belegt.
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Preise für Leistungen beim Catering:

Unsere Mitarbeiter sind für den Party-Service geschult. Wir liefern und bauen das Büfett pünktlich 
auf. Auf Wunsch schneiden wir Braten oder Schinken fachgerecht auf und legen beim Büfett vor.
Zufuhr, evtl. Abholung, Aufbau, Dekoration und Bedienung beim Büfett werden nach Zeitaufwand
berechnet. Für diese zusätzlichen Leistungen berechnen wir: 
nach Aufwand

pro Service-Kraft  30,00 Euro/Std. bis 24.00 Uhr
pro Hilfskraf  26,00 Euro/Std. bis 24.00 Uhr
Koch/Köchin/Grillmeister  35,00 Euro/Std.
zuzügl. Mwst.

Für unseren Party-Service haben wir ein spezielles „Frische-Programm“ entwickelt:
- wir wählen das Gemüse/Obst stets gartenfrisch aus.
- unsere Speisen werden unmittelbar vor der Auslieferung hergestellt.
- unsere Produkte werden von der Herstellung bis zur Auslieferung im Kühlwagen perfekt gekühlt.
Dies bedeutet für uns Qualität beim Catering.

Leihgeschirr incl. Reinigung:

kleiner Teller, weiss  á 0,35 Euro
großer Teller, weiss  á 0,40 Euro
Suppenteller  á 0,40 Euro
Suppentassen mit Unterteller  á 0,60 Euro
Kaffeetassen mit Unterteller  á 0,50 Euro
Thermoskannen-Kaffee/Tee 1 l  á 2,00 Euro
Dessert-Muscheln  á 0,50 Euro
Messer, Gabel, Löffel  á 0,30 Euro
Saft-, Wein-, Sekt-, Biergläser  á 0,40 Euro

großer Marktschirm  30,00 Euro
Steh-Tische  11,00 Euro
Stoff-Hussen incl. Reinigung für Stehtische  14,00 Euro
Stoff-Servietten incl. Reinigung  1,30 Euro
Stuhl-Husse incl. Reinigung  6,90 Euro
Tischdecken incl. Reinigung je nach Größe  6,00 – 8,00 Euro
Runde Tischdecken auf Anfrage

Büfett – Tisch  10,00 Euro
Bierbank 220/25  3,00 Euro
Biertisch 220/70 (extra groß)  7,50 Euro
Chafi  ng-dish 1/1 mit Einsatz kpl. (bei Büfett kostenlos)  15,00 Euro
Tellerwärmer (30 Teller)  10,00 Euro

Die Preise verstehen sich bei Abholung und Rücklieferung des Geschirr`s zuzügl. 19 % Mwst.


